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Costillasfalinadasfalfantefandaluz]

Ingredientes para 4 personas:
1 kg. de costillas, aceite de oliva virgen extra, orégano, tomillo, ajos,
colorante, vinagre de vino, vino blanco de mesa y sal.

Preparacion: 1°, Ponemos en una olla un fondo de aceite a calentar y
anadimos los ajos.

2°, Ahadimos las costillas en trozos pequenios y sal al gusto.

3°, Tras 5 6 6 minutos afiadimos el orégano, el tomillo y el colorante y
removemos todo muy bien.

4° Anhadimos vinagre y el vino (1 vasito) y unos 750 ml de agua.

5°, Se deja hervir unos 30 minutos hasta que todo se reduzca y nos de la
textura de la salsa deseada.

Tiempo de preparacion: 40 minutos

Autor de la receta: Jesus del Moral Soto
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